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(nlposte Fredde

FANTASIA DELLO CHEF 9,00 €
CAPRESE” 7,00 €
APPETIZERS DI FORMAGGI 7 6,00 €
GAMBERETTI IN SALSA ROSA7*“ 9,00 €

€ PARMICIANG” 8,00 €
Primi: Piifle

CHITARRA € PALLOTTINE" 73 9,50 €
GNOCCHI PANCETTA € TARTUFO 12,00 €
GNOCCHI AI PORCINI 10,00 €
GNOCCHI ALL'ORTOLANA 10,00 €
FETTUCCINE ALLA BOSCAIOLA '3 10,00 €
FETTUCCINE AI PORCINI 3 10,00 €
TORTELLONI PANNA € TARTUFO 3 10,00 €
[nsafilone

:[DnIsTpC\)angco)rzm MISTA 7,00 €
INSALATONA MISTA 8,00 €

€ GAMBERETTIL 4
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nlpast Calil

BRUSCHETTE ASSORTITE (2 PZ) ' 3,00 €
BRUSCHETTE AI PORCINI (2 PZ)" 4,00 €
CHIACCHIERE con PROSCIUTTO CRUDO 4,00 €
OLIVE ALL'‘ASCOLANA 73 3,00 €
FORMAGGIO FRITTO (2 PZ) 73 4,00 €
MIX FRITTO 73

3 OLIVE, 3 CROCCHETTE DI PATATE 4,50 €
3 CROCCHETTE DI RISO

AGNELLO AL TARTUFO 14,00 €
AGNELLO SCOTTADITO 14,00 €
ANGUS (300 GR) ’

CON RUCOLA, SCAGLIE DI PARMIGIANO, 17,00 €
PACHINI € ACETO BALSAMICO

GRIGLIATA MISTA 14,00 €

COTOLETTA ™73
con PATATINE

8,50 €




Covifprni

PATATINE FRITTE
PATATINE CON BUCCIA
VERDURE DI STAGIONE
INSALATA VERDE
INSALATA MISTA

GRIGLIATA VEGETALE

Dessonly

TIRAMISU 73
PANNA COTTA 74

CREMA CATALANA 73

TARTUFO BIANCO /NERO?

GELATO LIMONE / COCCO
TARTUFO AL PISTACCHIO 7
CHEESECAKE VARI GUSTI 7
FOCACCIA ALLA NUTELLA"

FOCACCIA NUTELLA
€ GRANELLA DI PISTACCHIO &

PIZZA DOLCE "3

TORTINO CUORE CALDO 73

.....




Pigge Rosse

MARINARA

POMODORO, AGLIO, PREZZEMOLO

MARGHERITA ?
POMODORO, MOZZARELLA

CRUDO O SPECK?”
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
CRUDO O SPECK

FUNGHI”
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI| FRESCHI

PORCINI?
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI| PORCINI

FUNGHI € COTTO”
POMODORO, MOZZARELLA,
FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO

FUNGHI, COTTO € WURSTEL’
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI,
PROSCIUTTO COTTO, WURSTEL

CAPRICCIOSA’
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
COTTO, CARCIOFINI, FUNGHI

QUATTRO STAGIONI?
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFINI,
OLIVE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

NAPOLI 7
POMODORO, MOZZARELLA, ALICI

ROMANA 74
POMODORO, MOZZARELLA, ALICI, CAPPERI

WURSTEL”
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

PAPERINO”
POMODORO, MOZZARELLA,
WURSTEL, PATATINE FRITTE

TONNO € CIPOLLA 74
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA

SALSICCIA”
POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA




COTTO”
POMODORO, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO COTTO

8,00 €

AUTUNNO
POMODORO, FUNGH],
MOZZARELLA BUFALA CRUDA

9,00 €

JAMBO 74
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO,
CIPOLLA, PEPERONI, OLIVE

9,00 €

BUFALA
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,
ORIGANO

8,50 €

BRUNO”
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME

PICCANTE, MELANZANE, PARMIGIANO,

MOZZARELLA AFFUMICATA

9,00 €

FRUTTI DI MARE 4
POMODORO, FRUTTI DI MARE

11,00 €

FILETTO
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,
POMODORINI, BASILICO

9,00 €

STAMMI LONTANO 74
POMODORO, CIPOLLA,
AGLIO, ALICI, STRACCIATELLA

9,50 €

DIAVOLA’
POMODORO, MOZZARELLA,
SALAME PICCANTE

8,00 €

PEPERONI € ALICI 74
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI, ALICI

8,50 €

AMERICANAY
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME
PICCANTE, CIPOLLA, OLIVE NERE

| SPECIALL

VOMANO’
POMODORO, MOZZARELLA,
SALSICCIA, PORCINI

8,50 €

9,00 €

ZINGARA”
POMODORO, MOZZARELLA,
PANCETTA, FUNGHI, SALSICCIA

9,50 €

SUBLIME 74
POMODORO, ALICI,
PEPERONI, STRACCIATELLA

9,50 €

STRACCIATELLA E TARTUFO?
POMODORO, STRACCIATELLA, TARTUFO

9,50 €

STRACCIATELLA?
POMODORO, STRACCIATELLA

9,00 €

COCKTRAIL 7
POMODORO, RUCOLA,
SALSA ROSA, GAMBERETTI

10,00 €

NORCINA 7
POMODORO, MOZZARELLA,
TARTUFO, SALSICCIA FUNGHI, OLIVE

9,50 €

SFIZIOSA7
POMODORO, MELANZANE, CIPOLLA,
PANCETTA, STRACCIATELLA

[mpaste

10,00 €

TRADIZIONALE 1,50 €
LIEVITO MADRE 1,50 €
INTEGRALE 150 €

KAMUT 150 €
CANAPA 150 €

SENZA GLUTINE 2,00 €
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Pigge Gianche g

VANESSA

PATATE € SALSICCIA?

MOZZARELLA, PATATE, 8,50 € MOZZARELLA DI BUFALA, 9,50 €

SALSICCIA, ROSMARINO TARTUFO, PORCINI, SALSICCIA

GOLOSA? PROFUMO DI BOSCO

MOZZARELLA, PANNA, 8,00 € MOZZARELA, PURE, TARTUFO, 9,50 €

PROSCIUTTO COTTO, MAIS PORCINI, SALSICCIA

DELIZIA 8.50 € TARTUFATA”

MOZZARELLA, PURE, PROSCIUTTO COTTO 4 MOZZARELLA, PANNA, 9,50 €
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, TARTUFO

QUATTRO FORMAGGI”

MOZZARELLA GORGONZOLA, 8,50 € BUFA-TA 950 €

FONTINA, PARMIGIANO SORELLA DI BUFALA, TARTUFO !

FIOR DI FARINAY conTADINO?

MOZZARELLA, FUNGHI, 9,00 € MOZZARELLA, PERE, 9,00 €

PATATE LESSE, PROSCIUTTO CRUDO GORGONZOLA, ACETO BALSAMICO

ORTOLANAY COME LA NOSTRA”

MOZZARELLA, SPINACI, PATATE, 8,50 € MOZZARELLA, PATATE, 9,00 €

PEPERONI, ZUCCHINE, MELANZANE SALAME PICCANTE, SALSICCIA, PEPERONI

BIANCANEvVE” MARE € MONTI 74

MOZZARELLA, BRESAOLA, 9,00 € MOZZARELLA, GAMBERETTI, 10,00 €

RUCOLA, SCAGLIE DI PARMIGIANO FUNGHI PORCINI, PANCETTA

ITALIAY MORTAZZA 78

MOZZARELLA, SALSICCIA, 9,00 € MOZZARELLA, MORTADELLA, STRACCIATELLA 9,50 €

PATATE, RUCOLA, GRANA PADANO PISTACCHIO, CIPOLLA CARAMELLATA

COCCINELLA” TIRANA 78

MOZZARELLA, POMODORINI, 8,50 € ZUCCHINE, NOCI, 9,50 €

RUCOLA, PARMIGIANO PROSCIUTTO COTTO, STRACCHINO

REALE 78 FRIARIELLI € SALSICCIA Y 9.00 €

MOZZARELLA, TALEGGIO, 9,00 € MOZZARELLA, FRIARIELLI, SALSICCIA ?

PROSCIUTTO CRUDO, NOCI

SEGUICI SU

SORRISO
SALAME PICCANTE, FRIARIELLI,
STRACCIATELLA, DATTERINI



Focacce

SEMPLICE
OLIO, SALE S

PICCANTE
OLIO, SALE, PEPERONCINO, ROSMARINO I

ESTATE”
MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO,
POMODORINI

Lpion

ad

cAMPANA
MOZZARELLA DI BUFALA,
PACHINO, RUCOLA

SEDANINA °7
INSALATA DI SEDANO,
PARMIGIANO, LIMONE, TARTUFO

CLASSICO?
POMODORO, MOZZARELLA, 7,00 €
PROSCIUTTO COTTO

) 0 anfiche Oy

PROSCIUTTO € FUNGHI”
POMODORO, MOZZARELLA, 8,00 €
FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO

POMODORO € MOZZARELLA 7
POMODORO, MOZZARELLA

7,00 €

ORTOLANA?
MELANZANE, PEPERONI, 8,00 €
PATATE, VERDURE, MOZZARELLA

H

RIPIENO’

POMODORO, MOZZARELLA,

PROSCIUTTO COTTO, SALAME, 10,00 €
RICOTTA, PEPE

Eventuali variazioni saranno conteggiate a parte
COPERTO 2,00 €




PANINI

E PATATINE FRITTE

750 €

HAMBURGER MANZO / ANGUS
E PATATINE FRITTE 73 MEDITERRANEO 72

10,00 € / 12,00 € 8,00 €

VEGETARIANO ’

SEGUICISU f



BEN ANDE
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BIRRA ALLA SPINA BIRRE IN BOTTIGLIA

2,00 €
300 €
4,00 € 3,00 €
450 €
9.00 € 4,00 €
4,00 €
4,00 €
300 €
10,00 €

CALICE DI VINO
LIQUORI 3,00 €

E
LI BIBITE IN LATTINA 2,00 €

3,00 €

CAFFE ESPRESSO
150 €

ACQUA MINERALE
200 €




E obbligatorio segnalare prima dell'ordinazione
eventuali intolleranze ed allergie al personale di sala.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie
o intolleranze sono indicate di seguito.

INFORMATIVA ALLERGENI

rev.0 del 20/01/2019
Allegato Il regolamento (CE) n. 1169/2011

1. cereali contenenti glutine cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati,
tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio;

b) maltodestrine a base di grano e prodotti derivati;

¢) sciroppi di glucosio a base d’orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. crostacei e prodotti derivati.

3. uova e prodotti derivati (sono comprese le uova di tutte le specie animali ovipari).

4. pesce e prodotti derivati, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. arachidi e prodotti derivati.

6. soia e prodotti derivati, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato e prodotti derivati;

b) tocoferoli misti naturali (e306), tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato dalfa naturale, tocoferolo
succinato d-alfa naturale a base di soia;

¢) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. latte e prodotti derivati, incluso lattosio, tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agricola;

b) lattiolo (sono compresi latte bovino, ovino, caprino ed ogni tipo di prodotto da essi derivati)

8. frutta a guscio, cioe * mandorle (amygdalus communis 1.), nocciole (corylus avellana), noci comuni (juglans regia),
noci di anacardi (anacardium occidentale), noci di pecan (carya illinoiesis (wangenh) k. koch),

noci del brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), noci del queensland (macadamia ternifolia)

e prodotti derivati, tranne frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agricola.
9. sedano e prodotti derivati.

10. senape e prodotti derivati.

11. semi di sesamo e prodotti derivati.

12. anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come so2.
13. lupini e prodotti derivati.
14. molluschi e prodotti derivati
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